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Ried Postolern

Die Postolern ist unsere hdchstgelegene Riede, ihr
Boden besteht aus Paragneis und Amphibolithen.
Hier gedeihen rund 370 Meter unterhalb des
Waldrandes Frihroter und Griner Veltliner,
Grauer Burgunder und Zweigelt

Wachau und Rotwein, fir viele zwei unvereinbare

S MACHHERNDL Gegensatze — wir vereinen sie mit Erfolg und
'{f (N verleihen dem Endergebnis GréRe. Reine Frucht,
\\ o von dunklen Herzkirschen reprdsentiert, dazu
< etwas Kakao, die edle Variante, das alles von einer

Ahnung von Holz unterlegt. Er steht fir Coolness
- ohne unreife Tendenzen an den Tag zu legen.
Dabei rickt vor allem der markant- vollreife

Gerbstoff ins Zentrum des Interesses, schliefRlich
fuhlt er sich an wie feinste Kaschmirwolle oder
doch wie Seide?

Trinken: 2014 — 2024

Ernte: 08.10.,12.10.2013

Alk.: 13,4 vol% | Saure: 5,8g/I
Restzucker: 1,0 g/I
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