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Welch surreales Intro, grenzgdngerisch & grenzgenial,
weckt den Wagemutigen mit einer Eibischwatsche auf,
und wischt ihm sogleich die Selbstiberschatzung

aus der Visage, fermentierte Krauterlimo, Ginger Beer,
getrocknete griechische Bergkrduter, Chrysantheme,
Mate Tee, geiler Apfel trifft reife Birne zum Cidre-

Duo, es regnet Sesam auf Hokkaido, die so
facettenreich wie tiefgreifend individuelle Aromatik
wunderbar ausbalanciert mit hopfig-traubiger Frische
& zitronenzestiger Kihle, Muskatnuss &
Studentenfutter helfen beim Nachdenken,

was da grad im Glas vibriert und immer mehr Schichten
freispielt, Curryblatt, Marille, Orangenmarzipan,
Wermut, dtherische Transparenz tragt dieses
Energieblindel voll Saft & Spannung Uber einen
mineralisch-salzigen Korridor Richtung Licht, und ich
sehe ein Wiener Schnitzel ... das ist Pulp Fiction fur
Natural Wine-Realisten. Peace!

Trinken: 2018 -2023, Drehverschluf

Ernte:15.09. & 11.10.2017

11,8 vol% Alk. 5,2 %o Saure 1,8 g/l Restzucker
Trocken, keine zusatzliche Schwefelgabe, unfiltriert
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