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Ried Postolern

Die Postolern ist unsere hochstgelegene Riede, ihr
Boden besteht aus Paragneis und Amphibolithen.
Hier gedeihen rund 370 Meter unterhalb des
Waldrandes Frahroter und Griner Veltliner,
Grauer Burgunder und Zweigelt.

erneut diese betont kihle, gesteinsmehlige, flirrende
Fruchtfinesse, so definiert & préazise, Williams Christ
auch fur Ungldubige, saubere Wiirze, weilRer Wermut
fir den atherischen Kick, Apfel & Stachelbeere - beide
grin-weil}, rapide auch die Erkenntnis, welch
puristische Noblesse hier im Glas gelandet ist, Nashi in
seiner  unbeflecktesten  WeiRheit  (sicl),  der
feingemeillelte Korper so geradlinig, dass man die
Gaumenbremse vergisst, und das postolernsche
Hoéhenliftchen im Haar geniel$t, Limone, so mineralisch
liniert, dass ein Lineal voll Fleur de Sel

kurvig daherkommt, this Gent keeps it straight!

Trinken: 2019 — 2029, Drehverschluf}

Ernte: 05.10.2018 trocken

12,5vol% Alk. 5,4 %o Saure 4,4 g/| Restzucker
BIO zertifiziert

WEINGUT ERICH MACHHERNDL | HAUPTSTRASSE 1 | A-3610 WOSENDORF IN DER WACHAU - AUSTRIA
TEL. +43 (0) 664 3504053 | OFFICE@MACHHERNDL.COM
WWW.MACHHERNDL.COM



