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eine organoleptische Tour de Force, die zeigt was
sauber & serios vinifizierter Orange Wine bringen kann,
ein Adrenalin-Kick fir mainstreammide Maische-
Junkies, fruchtig-hopfiger Start nach frischgezapftem
IPA, naturtriber Birnensaft, Grapefruit, Heublume,
Ingwer, Wermut, Wurzelgemise, eine volle Ladung
Getreideschrot statt Schrotkugeln im staunenden
Mund, Sesam 6ffne dich, griechischer Bergkrautertee,
Muskatnuss, irrer Stoff, individuell, Duell

zwischen Sultaninen & salzigen Tanninen, Litschi- &
Rosenwasser, Kurkuma, kubanischer Tabak, Trinkfluss
wie Daiquiri mit Hemingway, eine
bewusstseinserweiternde  Grenzerfahrung, adhnlich
brutal wie der Tarantino- Streifen, eine xxxunde
Watsche vom Quentin aus Wosendorf, nicht fatal, und
niemals egal

Trinken: 2019 -2024, Naturkork

Ernte: 10.9.2018

11,8 Vol% Alk. 6,0 %0 Saure 0,6 g/l Restzucker
Trocken, keine zusatzliche Schwefelgabe, unfiltriert
BIO zertifiziert
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